
CAVIAR FANTASY 

En 4 rendez-vous

Menu (hors boissons) | 195

Accord champagne Laurent-Perrier | 75

« Sélection Osciètre du chef Mauro Colagreco »

Liste des allergènes pouvant être présents : gluten, crustacés, œufs, arachides, soja, produits laitiers, fruits à coque, céleri, moutarde, sésame, 
sulfites, lupin, crustacés, mollusques. Prix nets en Euros. TVA et service inclus. 

Tourteaux 

Amandes et tagète

Champagne Laurent-Perrier « Blanc de Blancs » Brut Nature

Ragoût de pommes de terre nouvelles

Émulsion huître, huile de cébette, agrumes 

Champagne Laurent-Perrier Brut Millesimé 2018

Pêche du jour au beurre de Caviar

Mini courgette farcie au fenouil, olives et basilic, jus de braisage iodé

Champagne Laurent-Perrier « Grand Siècle » Itération n°27

Concombre du Var

Gelée Gin Grassois, glace au lait fermenté, huile d’aneth

Champagne Laurent-Perrier « Ultra Brut »

Apéritif 

Champagne Laurent-Perrier « La Cuvée » Blanc


